
カルアピック

ロコモコ

チリモコ

チリライス

グレービーカツ  ( ポーク or チキン ）

スパイシーチキン

モチコ チキン

アメリカン ビーフ ステーキ

伝統的なハワイ料理を当店オリジナルアレンジした K-OHANA 一押しメニュー

オリジナルの手作りグレービ―ソースをたっぷりかけたハワイを超える
K-OHANA’ S 定番メニュー

当店自慢のアメリカンスタイルチリコンカルネと１００％ビーフを使用した
ハンバーグの王道コンビネーション

じっくり煮込んだスパイスたっぷりアメリカンスタイルチリコンカルネを
ライスと一緒に食べるハワイアンスタイルプレート

自慢のオリジナルグレイビーソースたっぷりのカツ
ハワイアンロコが愛するスタイルプレートはポークかチキンを選んで

チリ、パプリカ、クミン、タイムなどアメリカ南部のケイジャンスパイスで
美味しく焼き上げます

モチコチキンとは、ハワイではどこでも食べられる餅粉で揚げた
ポピュラーな唐揚げ

One Plate Menu

1,540yen

  1,540yen

1,650yen

1,430yen

1,540yen

1,430yen

1,375yen

2,530yen

¥1,400 + tax

¥1,400 + tax

¥1,500 + tax

¥1,300 + tax

¥1,400 + tax

¥1,300 + tax

¥1,250 + tax

¥2,300 + tax

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

Kalua P ig & Cabbage

Locomoco

Chi l i  Loco Moco

Chi l i  R ice

Cut le t  Pork or Chicken

Spicy Chicken

Mochiko Chicken

U.S . Beef S teak

01

02

03

04

05

06

07

US ビーフ ステーキはオリジナルのソースで

08

P.2 ※ 表示価格は税込に変更しました

カルアピッ
ク 01

グレービーソー
ス

ポークカツ 05 スパイシー
チキン 06

チリロコモコ 03

モチコチキン 07

チリライス 04

ビーフステーキ08

ロコモコ 02

ver 2022

ショーケースよりお好みのデリをお選びください

たっぷりDELI のセット

image
side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 



オハナ
チリバーガー 20オハナバ

ーガー 19

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

 

Sandwiches

※ 表示価格は税込に変更しましたP.4

ホットドック　ポテトフライ 添え

チリドック　ポテトフライ 添え

ホットサンド　ポテトフライ 添え

チキンファヒータラップ　ポテトフライ 添え

ビーフ ファヒータラップ 　ポテトフライ 添え

OHANAバーガー　ポテトフライ添え

OHANAチリバーガー　ポテトフライ添え

アメリカ人の国民食ホットドッグ、奇をてらわない正統派。お好みに合わせて
ケチャップ、玉ねぎ、ピクルス、マスタードで

ケチャップやマスタードをかけて食べるプレーンなものが一般的ですが、
そこにたっぷりチリがかかっているのがチリドッグ　こちらも国民食

「マツコの知らない世界」でじわじわと人気の「外はさくっ、中はふわっ」な
食感がたまらないホットサンド　ハムチーズかツナチーズを選んで！

TEX MEX はハワイでも大人気。ジューシーな鶏肉と玉ねぎやパプリカでグリル、
メキシカンスパイス効かせてトルティーヤに包みました。当店の新定番！

肉好き＆ラップサンド好きにはたまらないTEX MEX。メキシカンスパイスを
効かせてた牛肉をトルティーヤに包んだ当店の新定番！ボリュームな一品

Hot Dog

Chi l i  Dog

Hot Sandwiches  (  Tuna & Cheese  or  Ham & Cheese  )

Chicken Fa j i tas Wrap Sandwich

Beef  Fa j i tas Wrap Sandwich

Ohana Burger

Ohana Chi l i  Burger

14

15

16

17

18

19

20

U.S.100%ビーフのパテをジューシーに焼き上げ、オリジナルのソース
を特注バンズではさみました

当店自慢のオリジナルチリコンカルネ、チェダーチーズとモッツアレラと一緒に
食べ応えのある一品

770yen

880yen

880yen

990yen

1,100yen

1,375yen

1,375yen

チキンファ
ヒータ

ラップ
17

チリドッグ 15

ホットサンド
ツナチーズ 16

ver 2022

¥700 + tax

¥800 + tax

¥800 + tax

¥900 + tax

¥1,000 + tax

¥1,250 + tax

¥1,250 + tax

image

ホットドッグ 14



( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

Curry & Bowl

豚と葱のカレー

季節の野菜のカレー

ミートボールのカレー

筍とオクラのグリーンカレー

アヒポキ丼

豚のロースと長葱の、一度食べたら病みつきのカレー

季節の美味しい野菜をたっぷり使用した旬を堪能するカレー

牛肉 100% のミートボールをコロコロと焼き上げ、カレーに仕上げました

筍の歯ごたえが食欲をそそる鶏肉のグリーンカレー

Pork & Scal l ion Cur r y

Seasonal Vegetab le Cur r y

Beef Meatbal l Cur r y

Green Cur r y w i th Bambooshoot & Okra

Ahi Poke Bowl

09

10

11

12

1,540yen

1,540yen

1,540yen

1,430yen

1,540yen

¥1,400 + tax

¥1,400 + tax

¥1,400 + tax

¥1,300 + tax

¥1,400 + tax

豚と葱のカレー09
ミートボール
のカレー 11

季節の野菜の
カレー 10

筍とオクラの
グリーンカレー12

ver 2022

ショーケースよりお好みのデリをお選びください

Bettyʼs Recommendation
Chefʼs Recommendation

大人気のオリジナルポキをリクエストにお応えして丼ランチメニューに加えました。
わさび醤油 /スパイシーマヨネーズ /ジンジャー ３つのソースからお選びください

13

P.3

image

 ( わさび醤油 /スパイシー/ジンジャー）

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 2 

side dishes

 + 1

アヒポキ丼 13

Special Menu
ボードでご確認いただけます



( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

Pupus

P.5

ver 2022

Bettyʼs Recommendation
Chefʼs Recommendation

英国スタイル　白身魚のフリッターとオニオンリング

地中海風スパイシーなイカフリット

醤油わさび /スパイシー /ジンジャーの３種より

醤油わさび /スパイシーマヨ /ジンジャーの３種盛り

伝統的ハワイアン料理

当店自慢のオリジナルチリコンカルネ

おなじみ、餅粉を衣にしたハワイの唐揚げ

無性に食べたくなるカリカリ香ばしい

タコとマッシュルームのアヒージョ

ハーブが効いて幸せ気分

フレンチフライに当店自慢のチリコンカンをたっぷりと

言わずと知れた定番。まずはこれ！

フィシュ＆チップス

フライドカラマリ

ポキ（マグロ）

３種のポキ おつまみ

カルアピックおつまみ

チリコンカン おつまみ

モチコチキン

オニオンリング

タコのアヒージョ

ハーブソーセージ

チリポテト

フライドポテト

1,540yen

1,320yen

990yen

1,540yen

660yen

550yen

880yen

990yen

1,100yen

880yen

715yen

610yen

¥1,400 + tax

¥1,200 + tax

¥900 + tax

¥1,400 + tax

¥600 + tax

¥500 + tax

¥800 + tax

¥900 + tax

¥1,000 + tax

¥800 + tax

650yen + tax

550yen + tax

¥600 + tax

¥1,100 + tax

¥1,550 + tax

¥1,000 + tax

450yen + tax

400yen + tax

Fish and Chips

Calamar y Fr i t te r

Poke  /  tuna

Poke  /  tuna

Kalua P ig & Cabbage

Chi l i  

Mochiko Chicken

Onion r ings

Taco Ahi jo w i th Mushroom

Herb Sausage

Chi l i  Pota to

French f r ies

フライドカ
ラマリ

ポキ

ハワイアン枝豆

デリいろいろ

チリポテ
ト

フィッシュ＆チップス

ベーコンと野菜をたっぷり使用した
メキシカン風ピッツァ

旬の食材で日々変わります。お薦め！

ごま油であえたハワイアンローカルの定番

おなじみのサイドメニュー定番

タコスシェルのボリューム満点メキシカンサラダ

ケサデイア

タコシェルサラダ

３種デリプレート

ハワイアン枝豆

ガーリックトースト

660yen

1,210yen

1,705yen

1,100yen

495yen

440yen

ハーフ

ホール
Quesadi l las

Taco Shel l Sarada

3 Assor ted Del i P la te

Edamame Hawai ian S t y le

Gar l ic Toas t

モチコチキン



( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

Alcohol

※ 表示価格は税込に変更しましたP.6

ver 2022

605yen

605yen

605yen

550yen

550yen

660yen

ハイボール

ジンジャーハイボール

レモンサワー

ウーロンハイ

緑茶ハイ/ジャスミンハイ

カシスソーダ

Highbal l / Whiskey and Soda

Ginger H ighbal l

Lemon Sour

Oolong Tea Highbal l

Green Tea Highbal l / Jasmine Tea Highbal l

 Creme de Cass is and Soda

Cocktail

715yenクラフトビール（生）
Craf t Beer  

Craft Beer

660yen

660yen

660yen

660yen

660yen

ゴードン・トニック

マイヤーズ・コーク

カンパリ・ソーダ

湘南ゴールド・ソーダ

フローズンマルガリータ

Gordon’s Gin and Ton ic

Myer’s Rum and Cake

Campar i and Soda

Shonan Gold Soda

Frozen Margar i ta

605yenグラスワイン

We love i t !

G las s Whi te Wine / Glass Red Wine

WINE

時価

時価

時価

ボトルワイン（白）

ボトルワイン（赤）

スパークリングワイン

Bot t le Whi te Wine

Bot t le Red Wine

Bot t le Spark l ing Wine

605yen

770yen

550yen

ハートランド（瓶）

コロナ（瓶）

零イチ（ノンアルコール）

Hear t land

Corona

K i r in Re i - I ch i

Bottled Beer

¥650 + tax

¥550 + tax

¥700 + tax

¥500 + tax

¥550 + tax

¥550 + tax

¥550 + tax

¥500 + tax

¥500 + tax

¥600 + tax

¥550 + tax

¥600 + tax

¥600 + tax

¥600 + tax

¥600 + tax

¥600 + tax

ブルックリン・ラガー

デイ・ドリーム

季節の限定お薦め
今週の限定お薦め

Brooklyn Lager

Day Dream

New York No.1 クラフトビール。ホッ
プの華やかな香り爽やかの飲み口とカ
ラメル麦芽の苦味と余韻が楽しめる。

ゆずのフルーティーで爽やかな酸味
と、山椒のスパイシーさが織りなす、
個性的な香りと繊細な味わい。

季節や今週のお薦めクラフトビール
その時の美味しさを楽しんでください

496　DAY DREAM　AFTERDARK
COPELAND　　YUZU RAGER　etc.

クラフト
ビール

ライン
アップ

Choice! NYC  No.1クラフトビール

ジャパニーズホワイトビール

Selection Beer

各



Soft Drink

SOFT DRINK

SMOOTHIE

￥660

￥660

￥660

￥660

ストロベリースムージー

マンゴースムージー

グリーンスムージー

アサイスムージー

コーラ

ジンジャーエール

レモネード

マンゴージュース

トロピカルジュース

パイナップルジュース

440yen

440yen

440yen

440yen

440yen

440yen

COFFEE OR TEA

HOME MADE SWEET

440yen

440yen

440yen

ハウピア

バターモチ

チョコレートサンディ

ホットコーヒー

ハワイアンフレーバーコーヒー

アイスコーヒー 

カフェオレ（Hot, Ice）

紅茶  （Hot, Ice）

フレーバーティー （Hot）

440yen

605yen

495yen

550yen

440yen

550yen

( ストロベリー・りんご・ヨーグルト）

（マンゴー・パイナップル・バナナ・豆乳）

(バナナ・りんご・パイナップル・小松菜）

（アサイー・バナナ・ブラックベリー・ラズベリー・ブルーベリー・豆乳）

ver 2021

Coke

Ginger A le

Lemonade

Mango Ju ice

Tropica l Ju ice

P ineapple Ju ice

Cof fee

Flavor Cof feesk !

I ced Cof fee

Café au La i t

B lack Tea

Lup ica F lavor Tea !

Haupia / Hawai ian Coconu t Pudding

But te r Mochi

Chocola te Sundae

St rawber r y Yogur t Smooth ie

Mango Smooth ie

Green Smooth ie

Acai Smooth ie

Bettyʼs Recommendation
Chefʼs Recommendation

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

¥400 + tax

¥400 + tax

¥400 + tax

¥400 + tax

¥400 + tax

¥400 + tax

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

¥400 + tax

¥550 + tax

¥450 + tax

¥500 + tax

¥400 + tax

¥500 + tax

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

¥400 + tax

¥400 + tax

¥400 + tax

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

( 税込 )

¥600 + tax

¥600 + tax

¥600 + tax

¥600 + tax

P.7



ver 2
0

2
2

BUSINESS HOURS

定休日 　火曜日 / 第２第４月曜日

MON  11:00-15:00  [ L.O.14:30 ]

WED - SAT  11:00-15:00  [ L.O.14:30 ]

  17:30-21:00  [ L.O.20:00 ]

SUN  08:30-11:00  [ L.O.10:30 ]

  11:30-15:00  [ L.O.14:30 ]



MENU BOOK

S U R F  L O C K E R  &  C A F E  D I N I N G


